


 

 

Stowarzyszenie Folwarczanie powołane zostało do życia  

na zebraniu wiejskim 30.09.2012 roku                                        

w Świetlicy Wiejskiej w Dziadowicach-Folwarku 

 

Zadania statutowe stowarzyszenia ukierunkowane są na:                                                      

- rozwój społeczno-gospodarczy gminy Malanów  

- krzewienie kultury i sportu 

- rozwijanie form samorealizacji mieszkańców Dziadowic-Folwarku 

  i gminy Malanów 

 

 
 



 

 

Stowarzyszenie liczyło 27 członków 
 

Zarząd:  

Prezes - Bożena Kołek 

Wiceprezes -Wanda Marek 

Skarbnik - Sylwia Rosiak 

Sekretarz - Maria Doktór 

Członkowie zarządu: 

Renata Nowak 

Piotr Bukowiecki 
 



 

 

 



Organizacja przedsięwzięć realizowanych przez 
Stowarzyszenie Folwarczanie była możliwa dzięki 

wsparciu  

Gminy Malanów i Powiatu Tureckiego, 

pracy członków stowarzyszenia, 

a przede wszystkim dzięki determinacji  

i zaangażowaniu Pani Prezes Bożeny Kołek.  



Raz w roku członkowie 
stowarzyszenia 
uczestniczą  
w Walnym Zebraniu 



Folwarczanie na termach w Uniejowie  



2014 r. 

Wyjazd na termy odbył się dzięki 
środkom z budżetu Gminy 
Malanów w ramach współpracy  
z organizacjami pozarządowymi. 



2015 r. 



2016 r. 



Zebraliśmy  
13.216 zł i 60 euro 

Dz i e ń  Dz i e c k a  



Dzień Dziecka 
2015 r. 



Zagospodarowanie 
terenu  wokół 

świetlicy 















Udział w gminnym konkursie kulinarnym Nasze Jadło 

2017 r. 

2014 r. 
2016 r. 

2015 r. 

Zwycięstwo  
w 2015 i 2016 

roku 



Folwarczanie reprezentowali Gminę Malanów                        
na „I Kulinariach Powiatu Tureckiego". 

W kategorii „turecka słodkość” wygrał sernik, 
przygotowany przez panie ze Stowarzyszenia 

Folwarczanie.  



Wyróżnienie w konkursie 
kulinarnym                            

„Przepiśnik Powiatu 
Tureckiego" 































Pieczone kacze udka z kluskami żelaznymi 

i glazurowanymi buraczkami 

otrzymały wyróżnienie w Bitwie Regionów 

 

 









Serwowało zupę dyniową, „żelaźnioki”, kacze piersi serwowane  

w sosie piernikowo-miodowym z glazurowanymi buraczkami. 

Zwiedzający mogli też skosztować sałatki ziemniaczanej, chleba  

ze smalcem, gziki i wiejskiego masła, a na deser spróbować szarlotki. 





Serwowano pierś z gęsi pieczoną w winie i syropie 

wiśniowym, z kopytkami, gruszką glazurowaną 

 i sałatą z jabłkiem i sosem malinowym 
























